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u t Z U Wichtiger Zusatzhinweis

G
W | S S E N Sicherheitshinweis:

Nach dem Auspacken des Gerétes muss dieses auf &uRere Beschédigungen vor dem
AnschlieRen an das Stromnetz iiberprift werden. Inshesondere darf das Gerdt nicht in
Betrieb genommen werden, wenn der Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt sind.

Untersuchen Sie Ihren Herd nach dem Auspacken sofort nach Beschédigungen. Sehen
Sie eine verzogene oder beschédigte Tur, Beulen im Garraum usw. stellen Sie den
Herd nicht auf, sondern verstandigen umgehend Ihren Fachhandler.

Sicher mit der Mikrowelle

0 Nutzen Sie den Herd nicht, wenn er eine Beschadigung aufweist.
Wichtig ist besonders, daf die Ttir richtig schlief3t.
Die Tir darf nicht verzogen, Scharniere und Riegel nicht gebrochen,

[g—] WARNUNG verbogen oder lose und die Dichtungsflachen nicht angegriffen sein.
o o lhr Herd enthélt nichts, was Sie selbst reparieren kénnten, deshalb
gﬁgz’z'r‘] Sslﬁrglel:]szggfgz?ra;ki lassen Sie ihn ausschlieRlich von einem qualifizierten Fachmann
iber ihr‘en Siedepunkt hinaus ’ Justieren Odefr re.pa“eren' . . . .
weiter, konnen sie plotzlich, o Versuchen Sie niemals den Herd mit offener Tir zu betreiben. Sie
ohne vorherige Anzeichen kdnnten sich gefahrlichen Mengen Mikrowellenenergie aussetzen.
(Blubbern), tiberkochen. Manipulieren Sie deshalb niemals an den Sicherheitsverschlissen

und Scharnieren.
0 Lassen Sie keine Ablagerungen von Schmutz und Reinigungsmittel-

Beachten Sie deshalb:
o Meiden Sie geradwandige

O
O

GeféRe mit engem Hals.
Lassen nicht tiberkochen.

Ruhren Sie Flissigkeiten um,
am Anfang und nach halber
Kochzeit.

Lassen Sie sie nach dem
Kochen kurze Zeit im Herd
stehen, riihren oder
schutteln sie und prifen vor
dem Verzehr ihre Temperatur
(besonders Babynahrung aus
Flaschen oder Glésern).

resten auf den Dichtungsfléchen zu.

0 Benutzen Sie Ihren Herd ausschlief3lich zum Kochen,
nicht zum Trocknen von Tieren, Kleidung, Papier, usw. oder zum
Sterilisieren oder als Stauraum fiir Blicher, Kochgerate usw.

Platz fiir den Mikrowellenherd

o Der Herd soll auf einer flachen, stabilen Flache stehen.
Er wurde nur als Standgerat entwickelt.

0 Rund um den Herd muB Frischluft zur Kilhlung zirkulieren konnen.

o Stellen Sie Ihren Herd nicht in die N&he von Radio, Fernseher usw.,
um eventuellen Stérungen vorzubeugen.

o Stellen Sie ihn nicht so auf, daf3 ihn heiRe Luft, Wasserdampf und
Feuchtigkeit erreichen konnen.

AnschluR fiir den Mikrowellenherd

o lhr Herd braucht einen elektrischen Anschluf® mit 230 V~/ 50 Hz,
der mit 12 Amp. abgesichert ist.

0 Stecken Sie den Stecker nur in eine vorschriftsméRig installierte
Steckdose. Fragen Sie im Zweifel einen Fachmann.

o Ein falscher Anschluf kann zu Feuer und anderen Gefahren flihren
oder zu unbefriedigenden Ergebnissen. DAEWOO haftet nicht fir
Schéden, die aus einem falschen Anschluf? entstehen.

O Ein defektes AnschluRkabel muf3 ein Fachmann mit einem
gleichwertigen neuen Spezialkabel von DAEWOO ersetzen.



unbedingt diese Anleitung mit ihren
Sicherheitshinweisen und Tips.

Bevor Sie lhren Herd benutzen, lesen Sie bitte W
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Beachten Sie auch die Angaben der Lebensmittelhersteller, besonders bei
Fertiggerichten und die Tips und Richtlinien am Ende dieser Anleitung.

Sicher kochen mit der Mikrowelle

o Mikrowellen sind, wie Fernsehwellen, hochfrequente
elektromagnetische Wellen. Sie erzeugen Warme, indem sie
Wasser-, Fett-, und Zuckermolekile in Schwingung versetzen. Sie
dringen bis zu einer gewissen Tiefe (bei Fleisch ca. 25 mm) in das
Lebensmittel ein, dartiber hinaus wird es durch Wérmeleitung
erwarmt.

o Geschirr mul? fiir Mikrowellen geeignet sein. Es kann aus
temperaturbestandigem Glas, Keramik, Porzellan und Kunststoff
bestehen.

Verwenden Sie keine geschlossenen Metallgefale, sie reflektieren
die Mikrowellen, aber die Speise wird nicht warm.

o Sie kénnen jedoch Fertiggerichte in offenen Aluminiumschalen
warmen.

o Die Mikrowelle kann Teller mit Goldrand oder Silberdekor
beschédigen.

o0 Niemals Lebensmittel in verschlossenen Gefalien kochen;
sie explodieren dann.

o Lebensmittel mit Schale oder Haut kénnen platzen. Garen Sie
deshalb keine Eier in der Mikrowelle. Stechen Sie Haut oder Schale
von Kartoffeln, Hihnerleber, usw. ein, damit Dampf entweichen
kann.

0 Erwdrmen Sie keine alkoholischen Getranke auf héhere
Temperatur; sie kénnen sich selbst entziinden.

0 Zum Erhitzen kleiner Mengen Flussigkeit stellen Sie einen Loffel
in das Gefal (Tasse), um eventuellem heftigen Uberkochen
vorzubeugen.

o Mittels Mikrowelle gekochte Speisen erwarmen sich nach dem
Abschalten des Herds weiter.
Bevor Sie anderen, besonders Kindern oder alteren Menschen,
Speisen oder Getrénke anbieten, probieren Sie zunéchst selbst
(Verbrennungsgefahr).

0 Mittels Ruhren und Wenden kénnen Sie eine gleichméaBige
Warmeverteilung, besonders nach kurzen Warmzeiten, erreichen.

O Benutzen Sie die Mikrowelle nicht ohne Gargut im Garraum;
Sie konnten sie (iberlasten und beschadigen.

0 Metallgeschirr darf nicht in die Nahe der Garraumwénde geraten,
es kann zu Funkenbildung und damit zu Feuer kommen.

o SchlielRen Sie aus Rauchentwicklung im Herd auf Feuer, lassen
Sie die Herdtiir geschlossen, schalten das Gerét aus und ziehen den
Netzstecker.
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Das Gerat

— Sicherheitstiirverriegelung )
Ihr Herd arbeitet nur mit fest geschlossener Tir. Offnen Sie sie, unterbricht
der Herd jede Aktion, bis Sie sie wieder schlieRen.

— Das spezielle Herdfenster zum Uberpriifen des Kochvorgangs
1aBt nur Licht durch, keine Mikrowellen.

— Der Spritzschutz schitzt
diesen
Mikrowellenausgang.
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Der Garraum —— Wahlschalter zum ——
Einstellen der
Leistungsstufen.
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W‘cihls_chal_ter zum Einstellen —
Die Dichtungsflachen verhindern, — der Zeit (Timer).
daft Mikrowellen aus dem

Garraum entweichen kénnen. Auf diesen Drehteller stellen
~ Sie ein geeignetes Geschirr
mit Ihrem Gargut.
Die Drehvorrichtung trégt den @
Drehteller.

Beide konnen Sie leicht zur
Reinigung entnehmen. Setzen
Sie sie akurat in die Aussparung
im Boden des Garraums ein.

ﬂ 0 Benutzen Sie den Herd nur mit korrekt aufgelegtem Drehteller.



mit  Mikrowelle Lesen Sie zu den Leistungsstufen und Kochzeiten Rezepte und entsprechende

Tabellen.
2 Wérmen und Auftauen
Wenn Sie fertige Speisen wérmen wollen,
® kleinere Mengen weiterkochen, quellen lassen und
© tiefgefrorenes auftauen wollen.
Symbol Leistungsstufe
4 Vorsichtiges Warmen 130 W
¢ Auftauen 260 W
\’ )
4
e \ Kochen
- - Dieses sind die hichsten und schnellsten Stufen zum

Vorheizen, Kochen, Garen, Braten, Erhitzen, Schmelzen usw.

Symbol Leistungsstufe

+'r  Niedrige Kochstufe 440 W
'~ Mittlere Kochstufe 610 W
1" Hochste Kochstufe 800 W




KOCHEN

mit Mikrowelle

Stellen Sie lhr Gericht in einem geeigneten Geschirr auf den Drehteller und
schlieBen Sie die Tir sorgféltig.

Waéhlen Sie eine der 5 Leistungsstufen mit dem Wahlschalter.

Stellen Sie jetzt die Wéarmzeit ein. Der Herd startet dann sofort.

o Unterbrechen Sie eine Aktion, um zu wenden, riihren oder einfach nur um
den Garzustand zu priifen. Offnen Sie einfach die Herdtiir. Der Timer halt
dann an, der Herd schaltet die Mikrowelle ab.

Zum Weiterkochen schlieRBen Sie einfach wieder die Tir.

0 Wollen Sie eine Aktion abbrechen, drehen Sie den Zeitsteller auf "0".
0 Der Herd schaltet die Mikrowelle aus, nachdem die eingestellte Zeit um
ist, der Timer also auf "0" steht. Sie kénnen dann lhre Speisen

herausnehmen.

0 Drehen Sie unbedingt den Timer auf "0", wenn Sie Ihr Gericht vor dem
Ende der eingestellten Zeit entnehmen!

O Beachten Sie auch die Angaben der Lebensmittelhersteller, besonders bei
Fertiggerichten.

0 Beachten Sie bitte auch unbedingt die Tips und Richtlinien am Anfang und
Ende dieser Anleitung.

0 Benutzen Sie den Herd nur mit korrekt aufgelegtem Drehteller.

DEUTSCH
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Da Kochen mit Mikrowelle gewisse Unterschiede zum normalen Kochen aufweist,
sollten Sie folgende Tips bedenken, wenn Sie mit lhrem Herd arbeiten.

Tips und Richtlinien

Die Standzeit ...

Da Mikrowellen die Speisen in der Regel nicht komplett durchdringen,
garen diese in der Standzeit durch Warmeleitung nach, obwohl der
Herd schon ausgeschaltet ist. Im Inneren Ihrer Speisen sind
Temperatursteigerungen von 8 °C moglich.

Lassen Sie Speisen, die Sie mit der Mikrowelle erwérmt haben, einige
Zeit im Herd stehen, damit sich die Temperaturen gleichmé&Rig verteilen
konnen. Die Zeiten richten sich nach Gewicht, Volumen und Dichte der
Speisen (bis zu 10 Minuten).

Damit Speisen gar werden ...
und nicht zu gar (trocken, angebrannt) ...
0 Wabhlen Sie die richtige Kochstufe.

0 Wabhlen Sie die richtige Kochzeit. Die Zeiten in den Rezepten sind
ungefahr, sie hangen von der Ausgangstemperatur, dem Gewicht,
der Dichte der Zutaten, usw. ab.

0 Nehmen Sie mikrowellengeeignetes Geschirr.

Zum Auftauen ...

0 Flache Schalen verkiirzen die Auftauzeit gegentiber hohen GefaRen.

0 Zerteilen Sie gréRere, angetaute Stiicke, sie tauen dann leichter auf.

o0 Decken Sie kleinere Stilickchen ab, wenn sie sich zu erwarmen
beginnen.

O Lassen Sie nicht ganz auftauen, das kann in der Standzeit geschehen.

Die Menge ...

Wollen Sie mehr Speisen warmen, brauchen Sie mehr Zeit.
Die Regel: doppelte Menge, fast doppelte Zeit.

Die Ausgangstemperatur ...
Je kalter die Speisen, desto mehr Zeit brauchen Sie.

Das Zusammenstellen von Speisen ...

Bedenken Sie, wenn Sie ein Gericht aus verschiedenen Zutaten kochen
wollen, das Fett und Zucker schneller heift werden als Wasser.

So erreichen fett- oder zuckerhaltige Zutaten héhere Temperaturen als
wasserhaltige.

Je dichter ein Nahrungsmittel ist, desto langer mul? es

kochen/auftauen. Sehr dichte Speisen, wie Fleisch, brauchen also langer
zum Aufwérmen als ein Rihrteigkuchen.
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Einige Lebensmittel sind von Schalen (Eier, Apfel, Kartoffeln), andere von Hauten
(Leber, Wiirste) umgeben.

Diese Schalen und Haute missen Sie z. B. mittels Gabel einstechen. So kann durch
Wasserdampf oder wachsendes Volumen entstandener Druck entweichen und die
Lebensmittel platzen nicht.

Wasser ...

Sie brauchen mit der Mikrowelle wenig Wasser zum Garen. Rechnen Sie pro 100 g Gemiise
oder Kartoffeln 1 ERIGffel Wasser.

DEUTSCH

Speisen abdecken ...

Sie kdnnen Speisen mit Folie oder Hauben und Deckeln bedecken, die die Mikrowellen
durchlassen, um ...

0 Spritzer zu vermeiden,

0 die Kochzeit zu verkirzen oder/und

0 die natirliche Feuchtigkeit der Nahrung zu erhalten. (I Mikrowellengeeignete
Kochutensilien).

Die Anordnung — Grof3e und Form — von Speisen ...

FUr kirzere Garzeit mit besten Ergebnissen widmen Sie der Anordnung der Zutaten einige
Aufmerksamkeit.

Kleine Stiicke kochen schneller als grolie.

GleichmaRig grof3e Stiicke garen gleichmaRiger als verschieden grofRe.

Bei unregelméRig geformten Stlicken kochen die diinnen Stellen schneller als die dicken.
Kochen Sie mehrere gleiche Speisen, z. B. gefiillte Tomaten, ordnen Sie sie fiir
gleichmaRiges Garen am besten ringférmig an.

Kochen Sie Teile von unregelméaBiger Gestalt oder Dicke, plazieren Sie die kleineren oder
diinneren Stellen zur Mitte, die zuletzt hei wird, und dickere (dichtere) zum Rand. Ggf. kdnnen
Sie auch dunnere Teile mit Alufolie abdecken, um Austrocknen oder Anbrennen zu vermeiden.
Plazieren Sie Fisch méglichst mit dem Schwanz zur Mitte. Ritzen Sie die Haut ein, um Reil3en
oder Platzen vorzubeugen. Ggf. kdnnen Sie auch Kopf- und Schwanzende mit Alufolie
abdecken, um Austrocknen oder Anbrennen zu vermeiden.

Bereiten Sie Mahlzeiten zum Aufwéarmen vor, plazieren Sie die diinneren und leichteren
Zutaten in der Mitte, die schweren und dichten am Rand des Geschirrs.

Legen Sie diinne Scheiben (z. B. Schinken) ibereinander oder etwas versetzt ibereinander.
Legen Sie Wrste dicht zusammen.

Getranke, Sof3en und Bratensol3e sollten Sie in einem getrennten Gefal erhitzen. Nehmen
Sie ein schmales hohes und fiillen es hochstens zu 3/4.

FUr eine gleichmafRige Erwérmung sorgt auch gelegentliches Rihren oder Wenden der
Speisen.



Ihr Herd enthélt nichts, was Sie selbst reparieren kénnen, deshalb lassen Sie Ihn
A N H A N G ausschlieBlich von einem qualifizierten Fachmann justieren oder reparieren.

Bevor Sie einen Fachmann fragen

Priifen Sie bitte zun&chst folgendes bevor Sie einen Fachmann fragen.

D@ ®

Der Herd funktioniert nicht?

0 Steckt der Netzstecker richtig?

o Ist die Herdtiir geschlossen?

o Haben Sie eine Garzeit eingestellt?

0 Kann ein Hauptschalter oder eine Sicherung der Hausanlage
herausgesprungen sein?

Funken im Garraum?

0 Befindet sich Metallgeschirr, Geschirr mit Metallrand oder Alufolie
B im Garraum? Metall darf die Innenwénde des Garraums nicht
/ \ beriihren.

Die Mikrowelle einschalten, ohne Gargut im Garraum?

0 Kurzzeitiges Anschalten beschadigt den Herd nicht, es ist aber nicht
zu empfehlen.

Den Herd ohne Drehteller benutzen?

0 Nein — benutzen Sie den Herd stets mit korrekt eingelegter
Drehvorrichtung samt Teller.

Die Tir 6ffnen wahrend des Kochens?

o Offnen Sie die Tir jederzeit wahrend des Betriebs (z. B. zum
Wenden, Riihren ...), der Herd stoppt die Mikrowelle sofort. Er
behlt aber die Einstellungen. Sie kdnnen die Tir wieder schliel3en,
der Herd kocht sofort weiter.

Wasserdampf an Herdinnenwénden und Tur?

o Feuchtigkeit an den Innenwénden ist normal bei dampfenden
Speisen.

Mikrowellen durchs Turfenster?

0 Nein —in die TUr ist ein Spezialgitter eingebaut, das keine
Mikrowellen passieren laRt.

O Lesen Sie auch die einleitenden Kapitel und den Anhang

aufmerksam, wenn Sie Fragen haben.
0O Konnen diese Hinweise Ihr Problem nicht Idsen, fragen Sie einen

qualifizierten Fachmann.



ANHANG G

Mikrowellengeeignete Kochutensilien

Geeignetes Geschirr fiir Mikrowellenherde sollte durchlassig fur Mikrowellen sein, wie
Kunststoff, Glas und Keramik (besonders wenn auch feuerfest).
Geeignetes Geschirr wird mit 1 Minute Mikrowellenkochen auf hoher Stufe nur handwarm.

Ungeeignet fiir Mikrowelle ist dagegen Metallgeschirr, das die Wellen reflektiert.
Ungeeignet sind auch: Bleiglas, Geschirr mit Metallapplikationen (Goldrand ...), Papp- oder
Kunststoffbehélter, die keine hoheren Temperaturen (120 °C) vertragen.

DEUTSCH

[g—] 0 Achten Sie im Zweifelsfall auf Verpackungshinweise wie "mikrowellengeeignet”.
0 Topfe, Folien oder Abdeckungen diirfen die Ofenwande nicht beriihren.

Gemeinsam mit dem Material sorgt auch eine optimale Form fiir beste Ergebnisse beim
Kochen.

Runde Behalter unterstiitzen eine moglichst gleichméaRige Erwarmung, wahrend quadratische
oder rechteckige in den Ecken die Speisen leicht austrocknen oder anbrennen lassen.

Flache Behélter fordern gleichmaRiges Garen.

Kleine Blattchen Aluminiumfolie sind gut, um geféhrdete Bereiche (z. B. Schwanzende eines
Fischs) abzudecken.

Wartung und Pflege

lhr Herd ist mit den modernsten Sicherheitsvorkehrungen versehen, doch ...

0 Manipulieren Sie niemals an Sicherheitsverschliissen und Scharnieren.

0 Lassen Sie keine Ablagerungen von Schmutz und Reinigungsmittelresten auf den
Dichtungen und Dichtungsflachen zu.
Reinigen Sie den Herd, besonders die Dichtungszone an der Tiir und am Herd mit einem
milden Reinigungsmittel. Benutzen Sie keine Scheuermittel und -schwéamme.

o Sie sollten nicht zulassen, daR die offene Herdtir belastet wird (z. B. ein Kind zerrt daran).
Nutzen Sie den Herd nicht, wenn er eine Beschadigung aufweist.
Wichtig ist besonders, daf? die Tr richtig schliel3t. Die Tur darf nicht verzogen,
Scharniere und Riegel nicht gebrochen, verbogen oder lose und die Dichtungsflachen nicht
angegriffen sein.
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Stromversorgung 230 V~, 50 Hz
Mikrowelle

Stromaufnahme 1200 Watt

Leistung 800 Watt (IEC 705)

Frequenz 2450 MHz
Abmessungen (BxHxT) 465 x 276 x 360 mm
Garraum (BxHxT) 290 x 220 x 306 mm
Gewicht 13.0 kg

Anderungen im Sinne technischer Verbesserungen vorbehalten.




MEmo DAEWOO Electronics Deutschland GmbH
Otto-Hahn-Strale 21

S F ECTRONIC S D-35510 Butzbach

Tel.-Nr..006 33-9691-0
Fax-Nr.: 0 60 33 - 96 91 - 59/58

Bundesweite Service-Telefonnummer:
Weil3e Ware

01805-2277 77

Sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich zum Kauf eines DAEWOO-Electronics-Gerates entschlossen
haben. Wir wiinschen lhnen, dass Sie an diesem Gerét viele Jahre Freude haben werden.

Im Falle einer erforderlichen Reparatur, beachten Sie bitte die Hinweise der unten
erlauterten DAEWOO-NUMMER-SICHER-GARANTIE.

lhre

DAEWOO Electronics Deutschland GmbH

Bedingungen der DAEWOO-NUMMER-SICHER-GARANTIE

4.1.

4.2.
4.3.

4.3.1.

4.3.2.
4.3.3.

Die DAEWOO-NUMMER-SICHER-GARANTIE gilt zusatzlich zu den Gewahrleis-
tungsanspriichen, die dem Ké&ufer vonseiten des Handlers bei etwaigen Méangeln des Geréates
zustehen. Sie schrankt die Rechte des Kaufers nicht ein, sondern erweitert sie.

Die DAEWOO-NUMMER-SICHER-GARANTIE beginnt mit dem Zeitpunkt des Kaufes. Von da an
kann der Kaufer ein Jahr lang gegentiber DAEWOO Electronics Mangel geltend machen.

Die DAEWOO-NUMMER-SICHER-GARANTIE beschrankt sich auf die kostenlose Beseitigung
von Méngeln, die auf Material- oder Verarbeitungs-fehlern beruhen. Sie rdumt kein Recht auf
Verringerung des Kaufpreises, auf Rickgangigmachung des Kaufes oder auf Schadensersatz
wegen Nicht-erfullung ein.

Nicht unter die DAEWOO-NUMMER-SICHER-GARANTIE fallen:

RegelmaRige Wartung und durch normalen Verschleil3 bedingter Teile-austausch, wie Austausch
von Antriebsriemen, Andruckrollen, Video-kopfscheiben, etc.

Transportkosten, -risiken und -schaden

Schéaden, die verursacht worden sind durch:

Gebrauch des Gerates fur andere als seine normalen Zwecke, unsach-gemafe Behandlung,
insbesondere aufgrund von Nichtbeachtung der DAEWOO-Bedienungsanleitung, sowie
funktionelle Veranderungen des Geréates.

Reparaturversuche des Kaufers oder unbefugter dritter Personen.

Unfalle, hdhere Gewalt oder andere von DAEWOO nicht zu verantworten-de Ursachen, wie
Blitzschlag, Wasser, Feuer, etc.

Geréte, deren Seriennummern am Gerat entfernt oder unkenntlich gemacht wurden.

Eine im Rahmen der DAEWOO-NUMMER-SICHER-GARANTIE erbrachte Garantieleistung fuhrt
nicht zur Verlangerung der Garantiezeit und begriindet auch keine neue Garantiezeit.
Garantieleistungen werden erbracht, wenn die Rechnung oder der Kassen-beleg vorgelegt
werden.

Die Garantieleistungen werden von dem Fachhandler erbracht, von dem das Gerat gekauft
wurde. Dartber hinaus stehen die autorisierten Kundendienst-stellen der DAEWOO Electronics
zur Verfiigung.

Bitte benutzen Sie unbedingt die bundesweite Service-Telefonnummer:

01805-2277 77





